[ FRUTTI DI MARE E PESCE FRESCO

DE NUESTRA BARRA DE CRUDOS, CARPACCIOS Y MARINADOS
OSTRICHE DELLA NORMANDIA N°2

6.00¢ /un. | 34.00¢ /6 un.

OSTRICHE AFFUMICATLE
OSTRAS DE NORMANDIA AHUMADAS CON DE CAVIAR OSETRA (5 Grs)

36.00¢ /2 un.
CAVIAR OSETRA

CAVIAR OSETRA CON BLINIS Y CREMA AGRIA
10Grs 70¢ - 30Grs 200¢ - 50Grs 280¢

LO SCAMPO XXL
CON PINOT GRIGIO BEURRE BLANC 27¢
CON CHIANTI BEURRE BLANC'Y CAVIAR OSETRA 47¢

) , 'TARTAR DI TONNO BALFEGO
TARTAR DE ATUN BALFEGO CON PURE DE PERAS Y CHIRIVIA, PINONES, MOSTAZA DE NARANJA, LIMA Y TABASCO

24.00¢

CARPACCIO DI GAMBERI DI MAZARA
CARPACCIO DE GAMBA ROJA SICILIANA CON VIRUTAS DE MELON Y MAYONESA DE ENELDO

25.00¢

CARABINERO XXL A LA BRASA JOSPER

24.00€
) ) SALAME DI POLIPO
LAMINAS DE PULPO CON PURE DE AGUACATE, LAGRIMAS DE PIMIENTOS ROJOS YAMARILLOS, Y PINONES
19.50¢€
¢ 9
SAPORE DI MARE
{r“%vf" % ASSORTIMENTO DI MARE E CRUDO
- Q SERVITO DA “LLA FAMIGLIA MARINELLI”
ffﬁv SALSAS 4:)
o | BLOODY MARY " y .
" MAYONESA DEALBAHACA = OSTRICHE - OSTRAS
MAYONESA DELIMON GRANCHIO REALE - CANGREJO REAL
¢ LO SCAMPO 000 - CIGALAS 000
195.00¢ GAMBERO TIGRE - LANGOSTINO TIGRE
CION CAVIAR OSETRA -10grs  GAMBERI DI MAZARA DEL VALLO - GAMBAS DE MAZARA DEL VALLO
265.00¢ CAPESANTE - ZAMBURINAS
~
GLI ANTIPASTI
TAGLIATA DI CALAMARI

FINAS TIRAS DE CALAMAR CON TIRABEQUES, QUESO PECORINO Y VINAGRETA DE MANZANA
22.00¢

VITELLO TONNATISSIMO
LOMO DE TERNERA, SALSA TONNATA, ATUN MARINADO Y ALCAPARRONES

19.00¢

PARMIGIANA DI MELANZANE v
LASANA DE BERENJENAS CON SALSA DE TOMATE, MOZZARELLAY PROVOLA AHUMADA
16.50¢€
BURRATA "LA BELLA™Y
BURRATA “IARTIGIANA” ORIGINAL DE PUGLIA CON PESTO DE RUCULA, TOMATES, ALCAPARRAS Y ALBAHACA

19.50¢ e

%

CARPACCIO DI VITELLA CHIANINA TOSCANA %mi
CARPACCIO DE TERNERA MARINADO AL BALSAMICO, PARMIGIANO REGGIANO,

PRALINE DE AVELLANAS Y ACEITE EXTRA VIRGEN DE OLIVA, CREMA DE NUEZY RUCULA
Para 2 personas 41.00¢

FZmnn\
NUESTRA PASTA Al
PASTA FRESCA'Y SECA ARTESANAL R THIO 4
TRAFILADA AL BRONCE EN NUESTRO PROPIO PASTIFICCIO i ai; - -

R~
STROZZAPRETI ALLA GENOVESE

STROZZAPRETI CON RAGU DE IBERICO, TERNERAY QUESO PECORINO
21.00¢
TONNARELLI CACIO E PEPE
PASTA FRESCA CASERA AL HUEVO CON SELECCION DE PECORINOS ITALIANOS Y PIEMENTA NEGRA DE KAMPOT

24.00€

LINGUINE ALI’ASTICE

PASTA FRESCA CASERA CON BOGAVANTE, SALSA DE TOMATE PIENNOLO ROJO Y AMARILLO

39.00¢

CAN NELONE’DI MARE )

CANNELONE CASERO CON GAMBA ROJA DE PALAMOS, STRACCIATELLAY CREMA DE CRUSTACEOS

31.00€

VONGOLE
PASTA FRESCA CASERA CON ALMEJAS, AJOY PEREJIL
28.00¢

RIGATONE & CAVIALE
PASTA CASERA CON CREMA DE QUESO PARMESANO Y CAVIAR OSETRA
79.00€
LA PASTA DAL CAMPO
TAGLIATELLA CASERA CON SETAS DE TEMPORADA,
VELOUTE DE GUISANTES Y TRUFA
26.00¢

MEZZ1 PACCHERI AL SAPORE DI MARE
MEZZI PACCHERI CON TOMATES CHERRY, GAMBONES, ALMEJAS, MEJILLONES, ZAMBURINAS Y ALBAHACA
Para 2 personas 59.00¢



LE INSALATE

L’ORTOLANAY®
RUCULA, BERROS DE AGUA Y TIRABEQUES RADICCHIO, CEBOLLA ROJA ENCURTIDA, HINOJO ASADO AL JOSPER,
ALCACHOFAS ASADAS, CALABACIN, BERENJENA, PARMESANO, OLIVAS Y SEMILLAS DE CALABAZA
17.00¢

INSALATE ROSSO PASSIONE
SELECCION DE TOMATES DE PROXIMIDAD, AVELLANA, CEBOLLA ENCURTIDA, ALBBAHACA, QUINOA ROJA Y BLANCA
21.50¢

FARINA E TRADIZIONE

MARGHERITA
TOMATES CHERRY, TOMATES SAN MARZANO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE Y ALBAHACA
15.00¢€

LA REGINA
PI1Z7ZA BLANCA CON MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ESPINACAS, MASCARPONE, PISTACHO
Y MORTADELLA DI BOLOGNA
18.50¢

LA MARINELLI
PI1Z7ZA CON MOZZARELLA, SCAMORZA AHUMADA, ESPARRAGOS, SETAS MAITAKE Y GUANCIALE CROCANTE
18.50¢

PESCE E CARNE

GRIGLIATA DI PESCE
CALAMARES, PULPO, LANGOSTINOS TIGRE, ALMEJAS A LA BRASAY ZAMBURINAS
Para 2 personas
59.00¢

BRANZINO
FILETE DE LUBINA SALVAJE CON ENDIVIA A LA BRASA, PURE DE APIO NABO Y MANZANA, CALABZA,
CALABACIN Y PURE DE PEREJIL
28.50¢

IL POLIPO
PULPO A LA BRASA CON TRINCHAT DE PATATAS Y ‘GUANCIALE} Y PURE DE PEREJIL
28.50¢

MERLUZZO
BACALAO CON CRUMBLE CROCANTE DE ANCHOA , CREMA DE PIMIENTOS ASADOS Y MILHOJAS DE PATATA
20.00¢

FILETTO ALLA ROSSINI
SOLOMILLO DE TERNERA ECOLOGICA CON FOIE-GRAS, TRUFA DE VERANO, SAL DE MADEIRA
35.50€
LA NOSTRA TERRINA DIAGNELLO
CORDERO COCINADO A BAJA TEMPERATURA CON DEMI-GLACE DE MOSTAZA, PUERROS,
CREMA DE ESPARRAGOS Y SETAS MAITAKE
30.00¢€

LA BRACE

i TODAS NUESTRAS CARNESY PESCADOS ﬁb‘&‘n
ESTAN COCINADOS EN ELL. HORNO DE BRASA J()Sl’lil’\/,_j’ﬁ[c\'rj
SPIGOLA '
LUBINA SALVAJE PIEZA ENTERA CON VERDURAS DE TEMPORADA
75.00€/kg

SCORFANO
ESCORPORA PIEZA ENTERA CON VERDURAS DE TEMPORADA

05.00¢/kg
ILROMBO
RODABALLO PIEZA ENTERA CON VERDURAS DE TEMPORADA

00.00¢/kg gw‘"m

i
LA FIORENTINA  crianina
CHULETON DE TERNERA CHIANINA IGT DE LA TOSCANA 1.3KG CON VERDURAS DE TEMPORADA
118.00¢
Para 2 personas

STINCO DI VITELLO
JARRETE DE TERNERA COCIDO A BAJA TEMPERATURA CON PARMENTIER DE PATATAY VERDURAS AL JOSPER
(2,3kg / 4 personas) 118.00¢

PREGUNTA AL STAFF DE VELISSIMA POR NUESTRA PASTA SIN GLUTEN
EL STAFF DE VELISSIMA LE INFORMARAN DE LOS PESCADOS FRESCOS DEL DIA Y DEL PESO APROXIMADO

+34 936 268 426
ciao@velissima.com - velissima.com
f © velissimabarcelona

#perchelavitaevelissima

En cumplimiento del Reglamento (UE) N°1169./2011 sobre la informacion facilitada al consumidor, este establecimiento tiene disponible
para su consulla la informacion relativa a la presencia de alérgenos de nuestros productos.
Dirijase a nuestro personal para solicitar dicha informacion



